DIE BRUICHLADDICH ACADEMY — EIN TAGEBUCH DES STUDENTEN GREGOR HASLINGER

Blick auf die Destillerie und, rechts, das Academy-Haus

Ziel der Bruichladdich Academy
ist es, Whiskyliebhabern den
Blick hinter die Kulissen der
Produktion zu erméglichen.

Weil ich mich bereits seit vielen
Jahren mit dem Thema Single
Malt Whisky beschiftige, lockte
mich dieses einmalige Angebot,
praktisch selbst Whisky herstellen
zu duirfen. Letzten Mai konnte ich
mir endlich diesen Wunsch, Mit-
arbeiter auf Zeit bei Bruichlad-
dich zu werden, erfiillen. Zusam-
men waren wir in dieser Woche
sechs Academy-Studenten: Chris
Pepper, Chefkoch eines Hotelre-
staurants bei Darmstadt (www.
whiskykoch.de) in Begleitung sei-
ner Frau Marion, Chris Brusseau,
Erfinder des ,Whisky Game*“ aus
Kanada ebenfalls in Begleitung
seiner Frau Eileen und Joe Howell
aus Boston, USA, wie ich ein
Whiskyhindler.
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FlieBbandarbeit

Wir wurden im ehemaligen Haus
des Managers einquartiert, der
heutigen Academy. Das Gebdude
befindet sich von der Strafle aus
gesehen hinter der Destillerie und
verfiigt tiber komfortable, gemiit-
lich eingerichtete Ein- und Zwei-
bett- Zimmer, zum Teil mit einem
herrlichen Ausblick iiber Loch
Indaal, auf Islay und bei schénem
Wetter bis hintiber zu den Paps
von Jura. Fur unser leibliches
Wohl sorgten Rea und Helen, die
uns tiglich mit opulentem schot-
tischen Frithstiick, einem Lunch-
paket und exzellenten drei bis vier
Ginge-Dinners verwohnten. Ge-
trinke und natiirlich Whisky stan-
den allen Teilnehmern jederzeit
und unbegrenzt zur Verfiigung.

Montag

Unsere Arbeitswoche begann am
Montag mit dem health and safety
check, der Gesundheits- und Si-

Der beriihmte Bruichladdich-Computer neben der Miihle

cherheitseinweisung. Erteilt wur-
de sie von Duncan McGillivray,
dem Destilleriemanager, mit den
Worten: Dies sei eine produzie-
rende Destillerie, man bitte um
Riicksichtnahme. ,Please do not
do anything stupid“ Das war es
auch schon. So erfrischend un-
kompliziert sollte es auch weiter-
gehen. Jeder einzelne von uns
wurde bestimmten Arbeitsfeldern
zugeteilt, die wir im Laufe der
Woche jeweils durchlaufen soll-
ten.

Als erstes wurde mir die verant-
wortungsvolle Aufgabe erteilt, ca.
20 Fisser der Jahrginge 1993 bis
1995 in den Vatting-Tank zu pum-
pen, als Vorbereitung fiir die
nichste batch des 10 jahrigen.
Sorgsam sollte ich die Qualitit
jedes einzelnen Fasses tiberprii-
fen. Man kann sich vorstellen,
welche Folgen und , Freuden® das

hat, bereits morgens mit einer
solchen Menge Alkohol konfron-
tiert zu werden.

AnschliefRend ging es fiir mich in
die nach dem Firmengriinder be-
nannte, 2003 in Betrieb genom-
mene Harvey Bottling Hall, Islays
einziger Abfiillanlage. FlieSband-
arbeit: Hier durfte ich helfen beim
Befiillen der Flaschen, Etikettie-
ren und in die Dosen Verpacken.
Alles wird von Hand gemacht, vor
allem, um Behinderten auf der
Insel Arbeit zu bieten. Stindig
lduft, solange keine Touristen-
gruppen unterwegs sind, das Ra-
dio in voller Lautstirke, alle sind
vergniigt und man fiihlt sich nach
kurzer Zeit, als wire man schon
immer im Team dabei gewesen.
Wer sich hier bewihrt, heifdt es,
geniest weiterhin den Respekt der
Mitarbeiter, fiir alle Arten von
Arbeit einsetzbar zu sein.
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Loch Indaal

Mittwoch

Am Mittwoch wurde fiir Chris
Pepper und mich das stillhouse zu
unserem Arbeitsplatz. Duncan
MacFayden, Budgie, also Wellen-
sittich, genannt (weil er gerne viel
erzihlt), instruierte uns beim
Brennen der low wines im ersten
und des spirit im zweiten Brenn-
durchlaufs. Beim ersten Brand
hatten wir darauf zu achten, daf
der entstehende Schaum nicht
uber ein Sichtfenster an der
Brennblase aufsteigt und den
Brand verunreinigt, indem wir die
Temperatur der Anlage entspre-
chend regelten.

Spannender wurde es beim zwei-
ten Brennen: HieR es doch in der
Literatur immer, die einzige
Methode den spirit zu kontrollie-
ren, sei durch die Fenster des spi-
rit safe und die darin befindlichen
Gravi- und Thermometer. Die

AbschluBtanz beim Whisky-Festival

Zollbehorde versiegele den Mes-
singkasten mit schweren Vorhin-
geschléssern. Als Budgie dann
jedoch einfach die Schliissel holte
und den safe aufschlo, waren wir
ziemlich verbliifft (siehe dazu das
Interview mit J. Mitchell). Nach-
dem also der zweite Brenndurch-
lauf seit etwa einer halben Stunde
lief und der spirit eifrig sprudelte,
entnahm der Brennmeister mit
einem Glas eine Probe aus dem
Lauf, fugte etwas klares Wasser
hinzu und vermischte alles.

Im Glas klirte sich die milchig-
blaulich schimmernde Fliissigkeit
nur unvollstindig. Der Geruch
war recht chemisch und erinnerte
unangenehm an verkochtes Ge-
miise. Wir sollten dieses Experi-
ment nun in funfmintitigen Ab-
stinden wiederholen, so lange, bis
die Probe vollends klar war. Dann
war der Mittellauf erreicht und

Heimlicher Padagoge: Jim McEwan

der spirit mufite in einen anderen
Ablauf umgeleitet werden. Ent-
sprechend inderte
Geruch zu einem angenehm
fruchtig frischen Aroma. Ein
grofler Moment: man spiirte die

sich der

Verantwortung, die uns tbertra-
gen wurde, tiber den zukiinftigen
Whisky von Bruichladdich zu ent-
scheiden. Nachdem wir ca. 1.400
Liter Mittellauf aufgefangen hat-
ten, fiel der Alkoholgehalt laut
Gravimeter unter 64% und der
Nachlauf wurde in den low wines
and feints receiver umgeleitet, als
Bestandteil des nichsten Brenn-
durchlaufes.

Klar, dafl wir anschlieRend wie-
der ins warehouse gerufen wur-
den, weitere Fisser mit entspre-
chenden Whiskyrarititen zu ver-
kosten. Im Laufe dieser Woche
haben wir den weltlichen Aspekt
des Begriffs angels” share kennen
und zu schitzen gelernt.

Diesen Abend verbrachten wir

zusammen mit Donald, einem
Studenten aus Australien, der
regelmiflig seine studienfreie
Zeit in Schottland bei Bruichlad-
dich verbringt, aus reiner Begei-
sterung und Leidenschaft zu der
Materie. Inoffiziell gehort er zur
Mannschaft der Destillerie und
wuflte eine Menge interessante
und spannende Details und
Geschichten zu erzihlen.

Donnerstag

Der Donnerstag bedeutete fiir
mich zunichst Lagerarbeit: ware-
housing. John Rennie wies uns an,
Fisser, die abgefiillt werden soll-
ten, aus dem Lagerhaus heraus-
zurollen, und solche, die frisch
befiillt worden waren, einzula-
gern. Das Problem dabei ist, die
Fisser immer so auszurichten,
dafl das Spundloch nach oben
schaut (so gelangt man am leich-
testen an den Inhalt). Was nach
Knochenarbeit klingt, war auch



Vorlauf oder Middle Cut?

Belohnt wurde die Plackerei zur
Pause, als es hief ,It’s tea time!“
Ich konnte mir in der Umgebung
des dunklen und feucht- kiihlen
Gemiuers nichts so recht darun-
ter vorstellen, bis einer der Mitar-
beiter einen valinch, einen Stech-
heber, ziickte und sich an einem
der Fisser zu schaffen machte.
Das versteht man hier also unter
Tee!

Nachmittags, als das Wetter das
ungemiitlichste der ganzen Woche
war, fuhren wir Studenten mit
John hinaus auf ein Feld, zum
Torfstechen. Obwohl Bruichlad-
dich derzeit iiber keine aktiven
maltings verfugt, und auch iber
keine kiln, in der das getrocknete
Torf hitte als Brennmaterial zum
Einsatz kommen kénnen, gehorte
das Torfstechen zum Programm
unserer Ausbildung (nach Jim
McEwans Plinen sollen der alte
steep tank und die floor maltings
wieder in Betrieb genommen und

eine neue kiln hinter dem Lager-

haus Nr. 2 errichtet werden). Bei
stromenden Regen mit Sturm-
boen rackerten wir uns im Morast
ab und erhielten eine Lektion, wie
hart das Leben auf der Insel
manchmal sein kann. Bis dann
Duncan McGillivray erschien, um
uns zu kontrollieren und vor
allem, jedem ein kleines Flisch-
chen Bruichladdich zuzustecken.
Abends haben wir dann das Torf-
feuer in unserem Kamin mit ganz
anderen Augen gewiirdigt.

Harte Arbeit

Freitag

Freitag war der Tag, auf den wir
Studenten uns am wenigsten
gefreut hatten. Nicht nur, weil es
der letzte unserer Arbeitswoche
bei Bruichladdich war, sondern
vor allem, weil uns nun der
Abschlufitest bevor stand. Wann
immer wir wihrend der Woche
Jim begegneten, fragte er uns, wie
aus der Pistole geschossen, nach
Details iiber Produktion, Bruich-
laddich und die Anlage, die uns
meist vollig entwaffneten und bei
denen wir dann konzeptlos ins
Stammeln gerieten.

Seine Erziehungsmethode war
aber recht erfolgreich, wie sich
herausstellen sollte: Wir erhielten
alle einen Papierstof mit tiber 50
Fragen, die wir wihrend einer hal-
ben Stunde schriftlich beantwor-
ten sollten. Immerhin gelang es
uns gemeinsam, einen Durch-
schnitt von iiber 100 von maximal
140 Punkten zu erreichen, was
angeblich bis dato noch keiner
Gruppe gelungen war.

Geschafft...

Feierlich wurden wir nun im
Besuchershop empfangen, in
dem sich zum monatlichen Treff
alle Mitarbeiter versammelt hat-
ten. Wir Studenten erhielten
jeweils ein Zertifikat, worin uns
die erfolgreiche Qualifikation
zum ,Single Malt Ambassador®
bescheinigt wurde. Gleichzeitig
wurde jedem von uns eine Fla-
sche Bruichladdich mit dem eige-
nen Namen auf dem Etikett, einer
absoluten Einzelabfillung iber-
reicht, natiirlich signiert von Jim.
Nachdem wir sichtlich geriihrt
tiber diesen herzlichen Abschied
unsere Dankesworte an alle uns
so liebgewordenen Kollegen ge-
richtet hatten, ging Jim zur Tages-
ordnung iiber. Schlieflich stand
das Islay Whisky Festival kurz
bevor und es gab eine Menge vor-
zubereiten. Wie jedes Jahr zum
Feis Ile sollte der Sonntag wieder
der Bruichladdich-Feiertag sein.
Er erwies sich als strahlend scho-
ner Tag und wir Studenten wurde
das Privileg erteilt, interessierte
Besucher durch ,,unsere“ Destille-
rie fithren zu diirfen.
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